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服务大众

03/12

峄城区坛山街道办事处中桥村妇女王焕英，通过乡村蔬菜种植专业合作社引导，引进优良品种每
年春秋进行科学种植，西红柿产量达到了7500多公斤，产量翻倍增长，她成了全村致富带头人。

（记者 孙慧英 通讯员 陆晶 摄）

科学种植

晚报讯（记者 苏羽 摄影
报道）近日，枣庄市食品药品
监督管理局组织多家媒体记者
深入枣庄攀峰食品有限公司、
枣庄天润食品饮料有限公司、
山东朝旭食品有限公司以及山
东兄弟食品商贸有限公司进行
现场参观，了解食品企业从原
料到加工、再到成品的全部生
产过程。通过实地参观、了
解，让食品加工企业真正接受
社会公众监督，为消费者提供
更安全优质的“放心食品”。

在枣庄天润食品饮料有限
公司，记者首先参观了该企业
按照要求统一制作的生产企业
安全信息公示栏，公示栏全面
展示了企业的营业执照、生产
许可证、质量负责人、食品安
全员、化验员等信息。随后，
记者穿戴好工作衣帽进行消毒
洗手后，进入生产车间、原辅
料库、成品库、留样室进行参
观，还认真查看了企业的各项
生产记录资料。该公司生产车
间布局合理，卫生整洁，废弃
物存放标示明确，各类物品按

照划定区域规范存放，工作人
员严格按照程序开展作业，令
参观人员交口称赞，纷纷拿出
手机拍照学习。

枣庄攀峰食品有限公司因
注重食品质量，成立二十余年
在国家、省、市、区四级抽检
及市场抽检中从未出现过不合
格产品。据介绍，该公司从原
材料采购严格把关，公司所用
鸭脖、鸭翅、凤爪、鸡翅从六
合、大象、益客等国内知名品
牌采购。卤制所用调味料均由
该公司总经理潘成启从原产地
亲自把关采购，经炒制、磨粉
加工后使用。新鲜原料经解
冻、浸泡、汆制、入味、卤
制、包装、杀菌七道工序制
作，产品在出厂前经三次严格
检验，其中小袋包装后的产品
经装箱后放入 25℃以上温室
内，经两周的模拟高温存放，
使杀菌不彻底、有破袋的产品
内的菌种接触自然环境并发
酵、涨袋，再经拆箱查验小
袋，保证产品 100%合格无涨
袋、破袋情况，方可形成最后

的成品投入市场。
山东兄弟食品商贸有限公

司的负责人表示，对于食品安
全，原材料这关非常重要，源
头把握不好，后期也不能够保
证产品质量。该公司所有原材
料进入车间后必须经过专门的
检验室进行检验，全部符合国

家相关规定及企业规定。
随后，记者又来到山东朝

旭食品有限公司，了解薏米粉
等生产加工和包装过程。该公
司负责人表示，公司建立了从
原料购进、生产加工、出厂检
验到产品运输等环节的质量安
全控制体系，从源头到销售全

程控制，确保产品的质量安
全。此次活动搭建了企业与消
费者相互沟通的平台，通过媒
体见证食品生产企业在质量安
全保障能力建设和履行社会责
任等方面的措施及成效，提升
消费者对食品安全的信心。

严把原料采购 按程序加工作业 出厂前多次检验

“放心食品”生产过程不怕看

晚报讯 （记者 王 龙
飞 通讯员 陈家平）12月 1
日一大早，市中区住房办
院内二十余户居民高兴地
准备选房。本次市中区公
共租赁住房实物配租房源
共计 31套，分别是齐福社
区项目 30套，明珠佳苑项
目1套。各项目房源均为简
单装修，配备了内门、厨
卫墙地面砖、马桶、面
盆、灶台等基础生活必备
设施，各项目小区均位于
城区主干道，交通发达较
为便利。

根据 《枣庄市城镇住
房保障管理办法》中关于
公共租赁住房实物配租的
相关规定，本次通过房产
核查、低收入 （低保） 家
庭认证等环节符合条件的
家庭共计 27 户，3 户自动
放弃。

今年 53 岁的赵先生在
申请家庭中得分排名首

位，出示身份证件和《配
租通知书》 第一个入场
后，他很快选中了最为中
意的房源，从叫号到办完
选房手续，花了不到五分
钟时间。“我的母亲年逾80
岁了，这次能选中有电梯
的房源我真得很高兴，我
们家终于可以摆脱四处租
房住的日子了。” 选房活
动结束后，选中房源的居
民与该区住房办签订了
《枣庄市市中区公共租赁住
房租赁合同》，缴纳了一年
租金及押金后，即可到各
项目物业管理部门处办理
上房手续。

24户居民喜获公租房
已简单装修，小区位于城区主干道


