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2011年进口葡萄酒在国内葡萄酒消费总量中占比25%，业内
人士预计，至 2015年，这一比例将提高至 40%。然而，这个一瓶
进口拉菲飙到近万元的吸金行业，却在去年遭遇一片愁云惨淡，
行业的暴利泡沫正在破灭。

如今，中国已成为世界第五大葡萄酒消费国。数据显示，
2011年进口葡萄酒在国内葡萄酒消费总量中占比25%，业内人士
预计，至 2015年，这一比例将提高至 40%。然而，这个一瓶进口
拉菲飙到近万元的吸金行业，却在去年遭遇一片愁云惨淡。业界
纷纷表示生意“不好做”，行业的暴利泡沫正在破灭。

中低端产品更受欢迎
记者走访了北京物美、世纪华联、卜蜂莲花等多家超市发现，

目前超市在售的葡萄酒中进口的并不多，而以张裕、长城等国产
葡萄酒作为主打产品。据物美工作人员介绍，春节前后，因宴请、
送礼等需要，葡萄酒的销量很不错，“二三百元的葡萄酒卖得最
好”。“我们有专门的进口葡萄酒专区，大多数价位也不高”。记者
来到进口葡萄酒专区后发现，这些进口葡萄酒产地很广，有法国、
美国、智利等地，价格多在 100—200元，甚至还有百元以下的产
品，但货架前的顾客并不多。“有的人觉得进口葡萄酒价格应该很
高，看到价格这么低反而怀疑是假酒。其实这几年进口葡萄酒的
价格一直都不高，但由于国产酒促销活动多，而且很多买进口葡
萄酒的顾客并不习惯来超市购买。”进口葡萄酒销售区的导购人
员如是说。

记者在1号店的进口葡萄酒分类里发现，售价从几十元到几
百元的都有，从一周的销售记录来看，排名前三的均为百元以下
的酒品。

记者在烟酒专卖店获悉，之前被炒得火热的“拉菲”酒目前也
是门可罗雀。“小拉菲已经从 8000多元一瓶降到 6000多元了，大
拉菲价格更高，但几乎没有人购买，所以也是有价无市。”朝阳区
一家烟酒专卖店的老板告诉记者，目前卖得最好的进口红酒价格
区间为200—400元。

选择趋于多样化
作为葡萄酒消费大国，中国日益受到国际上葡萄酒产地的关

注，越来越多的葡萄酒生产国将出口中心转向中国。据海关统计
数据，2012 年我国累计进口葡萄酒 43 万千升，比 2011 年增长
8.9%；价值25.7亿美元，增长18.1%；进口平均价格为每升6美元，
同比上涨 8.5%。同时，2012年我国进口葡萄酒商已由几年前的
800家增至4000余家。据业内人士透露，这主要是由于我国高端
进口葡萄酒的市场利率高达30—50%，而主攻中低端市场的国产
葡萄酒利率仅在11%左右。资料显示，2012年我国自欧盟进口葡
萄酒29万千升，增长5.8%，占进口总量的67.6%。而去年由于欧
洲葡萄严重减产，美国、澳大利亚、新西兰、阿根廷等地的葡萄酒
纷纷趁机发力，扩大出口，抢滩中国市场。

中国经济贸易促进会副会长、中国土畜进出口商会酒类分会
副理事长陈柏龙表示，如今的进口葡萄酒市场正在回归理性。由
于对葡萄酒相关知识研究的日益深入，中国消费者也越来越懂得
品尝葡萄酒，如今市场上销售的进口葡萄酒也不仅限于红葡萄
酒，起泡酒、冰酒、桃红葡萄酒、白葡萄酒等逐渐开辟了各自的市
场，受到消费者的认可。

进口葡萄酒暴利泡沫破灭

中国人的好客，在酒席上发挥得淋漓尽致。人与人的感情交
流往往在敬酒时得到升华。中国人敬酒时，往往想让对方多喝点
酒，以表示自己尽到了主人之谊，客人喝得越多，主人就越高兴，
说明客人看得起自己，如果客人不喝酒，主人就会觉得有失面子。
敬酒也要斗智斗勇

劝人饮酒的方式很多，“文敬”、“罚敬”等，这些做法有其淳朴
民风遗存的一面，也有一定的负作用。

“文敬”，是传统酒德的一种体现，即有礼有节地劝客人饮
酒。酒席开始，主人往往在讲上几句话后，便开始了第一次敬
酒。这时，宾主都要起立，主人先将杯中的酒一饮而尽，并将空酒
杯口朝下，说明自己已经喝完，以示对客人的尊重。客人一般也
要喝完。在席间，主人往往还分别到各桌去敬酒。

“回敬”：是指客人向主人敬酒。
“互敬”：是客人与客人之间的“敬酒”，为了使对方多饮酒，敬

酒者会找出种种必须喝酒的理由，若被敬酒者无法找出反驳的理
由，就得喝酒。在这种双方寻找论据的同时，人与人的感情交流
得到升华。“代饮”：即不失风度，又不使宾主扫兴地躲避敬酒的方
式。本人不会饮酒，或饮酒太多，但是主人或客人又非得敬上以
表达敬意，这时，就可请人代饮。代饮酒的人一般与他有特殊的
关系。在婚礼上，男方和女方的伴郎和伴娘往往是代饮的首选人
物，故酒量必须大。

为了劝酒，酒席上有许多趣话，如“感情深，一口闷、感情厚，
喝个够。”“感情浅，舔一舔。”“罚酒”：这是中国人“敬酒”的一种独
特方式。“罚酒”的理由也是五花八门。最为常见的可能是对酒席
迟到者的“罚酒三杯”。有时也不免带点开玩笑的性质。
少数民族敬酒重细节

藏族人好客，用青稞酒招待客人时，先在酒杯中倒满酒，端到
客人面前，这时，客人要用双手接过酒杯，然后一手拿杯，另一手
的中指和拇指伸进杯子，轻蘸一下，朝天一弹，意思是敬天神，接
下来，再来第二下、第三下，分别敬地、敬佛。这种传统习惯是提
醒人们青稞酒的来历与天、地、佛的慷慨恩赐分不开，故在享用酒
之前，要先敬神灵。在喝酒时，藏族人民的约定风俗是：先喝一
口，主人马上倒酒斟满杯子，再喝第二口，再斟满，接着喝第三口，
然后再斟满。往后，就得把满杯酒一口喝干了。这样做，主人才
觉得客人看得起他，客人喝得越多，主人就越高兴。说明主人的
酒酿得好。藏族人民敬酒时，对男客用大杯或大碗，敬女客则用
小杯或小碗。

壮族人敬客人的交杯酒并不用杯，而是用白瓷汤匙两人从酒
碗中各舀一匙，相互交饮。主人这时还会唱起敬酒歌：“锡壶装
酒白连连，酒到面前你莫嫌，我有真心敬贵客，敬你好比敬神仙。
锡壶装酒白瓷杯，酒到成前你莫推，酒虽不好人情酿，你是神仙饮
半杯。”

中国人劝酒讲究多

每年的七八月，从湖
北到上海一线，几乎每座
城市都在举行小龙虾盛
宴。笔者记得，某年盛夏
去武汉出差三日，有两天
下午都被招待在街边吃的
小龙虾。现在回想起来，
印象深刻的不仅仅是小龙
虾的美味，还有在 40 度高
温下，在没有空调、没有任
何卫生可言的露天摊位上
一边吃小龙虾、一边喝冰
镇啤酒、一边与同事们畅
聊的酣畅淋漓感。

但冷静的想，小龙虾
配啤酒，众所周知并不健
康。啤酒中含有高嘌呤，
小龙虾这类河鲜亦如此。
两者加在一起大量摄入，
在人体代谢的过程，就会
形成尿酸，并形成尿酸性
结石，最终则可能因高尿
酸患上痛风。如果是痛风
患者又喝啤酒，又吃小龙
虾，则会促进痛风的发作，
加重病情，并进一步影响
到肾功能。

而用葡萄酒来搭配小
龙虾，作用则恰好相反。
适量饮用葡萄酒不仅不会
增高尿酸，对于痛风患者，
还能轻度降低尿酸。但
是，在人们已经习惯拿啤
酒配小龙虾时，葡萄酒搭
配究竟合适吗？

经过笔者的多方咨
询，答案是肯定的。且用
干白搭配鱼虾、海鲜类食
物，在国外也早已有之。
只不过，小龙虾的烹饪方
法在多种多样，不同做法
的小龙虾，还得搭配不同
的葡萄酒。

香辣小龙虾
香辣小龙虾，用辣椒、

花椒、姜蒜、辣椒酱爆炒而
成。口感是多种烹饪方式
中最为刺激的。这种烹饪
方法做出的小龙虾，笔者
认为可参考中国式烧烤的
搭配方法，一定要用冰镇
的、起泡的、桃红的才足够
适宜。

Wset授权讲师李冰的
说法证实了笔者的观点。
李冰指出，吃这种小龙虾，

一定要用冰镇、酸度高的
葡萄酒。最好是起泡酒，
或者口味重一点的桃红。

李冰认为，用起泡酒
和桃红配香辣小龙虾，饮
用温度足够低是重中之
重，这样才能消解小龙虾
麻辣刺激的味道。

葡萄酒与美食研究
者，杭州欧博名庄总经理
王一涵则推荐用德国的低
度干白来搭配香辣小龙
虾，他的理由是干白的顺
应性更好，清淡型干白则
更不会与香辣小龙虾辛辣
的口感相冲突。

五香小龙虾
香辣小龙虾以爆炒为

主，五香小龙虾则是烧制
而成。做法为先简单与香
料一同翻炒，再加入黄豆
酱与水大火闷烧。

对于这种“浓香型”小
龙虾，李冰认为，一定要用
芳香性葡萄酒来搭配，比
如琼瑶浆。因为这种小龙
虾的香气比较浓重，口感
太淡的葡萄酒会被覆盖。

李冰认为，搭配五香
小龙虾不仅仅要香气浓烈
的葡萄酒，这种香气还得
直接、简单，才会更佳。

王一涵则指出，香气
浓郁的五香型小龙虾，也
可适当尝试干红进行搭
配。但在干红的选择上，
必须要铁离子含量低的。
否则口感会很腥！

“人们常说红酒配红
肉，白酒配白肉。这种说
法其实是片面的。红酒跟
鱼类配在一起口感不好，
主要因为其中的铁离子，
而干白没有这种物质。”王
一涵解释。

至于如何辨识干红铁
离子含量。王一涵给出了
简单的方法，那就是用舌
头舔一舔，看生铁的味儿
重不重。“所以，五香小龙
虾配红酒，最好还是配之
前喝过的为妙。”王一涵
说。

蒸虾
而对于前两年十分流

行的蒸虾，李冰则指出需
要用密斯卡岱这样的清淡
型干白，才能与蒸虾、酱油
碟完美融合。“总而言之，
浓烈口味的小龙虾就配浓
烈口感的白葡萄酒，清淡
型的就要搭配清淡型白葡
萄酒，两者口感的差异不
能太大。”李冰指出。

王一涵也认为，清蒸
小龙虾，能与之最完美搭
配的，无疑只有干白。

便宜的才是最好的
至于几种小龙虾与葡

萄酒搭配的终极要领，李
冰认为，餐酒的搭配都是
各有说辞，且十分丰富。
不一样的搭配，往往会碰
撞出全新的火花。上面所
说，也只是个人观点。“只
不过，对于小龙虾这种大
众食品，搭配的葡萄酒最
核心一点，个人认为还是
要拿价格低廉的葡萄酒才
是最好。”李冰说。

王一涵也指出：“起泡
酒搭配香辣小龙虾固然不
错，但起泡酒那么多，我只
推荐几十块钱的低端起泡
酒。香槟固然好，但谁又
有勇气拿七八百一瓶的酒
到路边摊去就着几十块钱
的小龙虾喝？”
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1、葡萄酒之行货
行货是相对于水货而言的。行

货指经过合法的报关手续等正规渠
道进入国内市场的境外商品。行货
能在国内市场享受到售后服务及质
量保证。

套用到葡萄酒身上，葡萄酒行
货就是指经正规渠道进口的葡萄
酒。葡萄酒经过中国海关进关纳税
后进入国内，且具有商检检验合格
证明的进口红葡萄酒。按《食品安
全法》规定，进口葡萄酒在流通于市
面前必须加贴中文标志，包括酒名
称、配料清单、酒精度、制造者和经
销者的名称和地址、日期标识、贮藏
条件、净含量和警示语等信息。此
外，行货还必须要有进口检验检疫
证书（卫生证书）。葡萄酒行货有质
量保证以及售后服务等，可以保证
消费者的合法权益。

2、葡萄酒之水货
水货指在某国家或地区没有经

过原生产厂家所指定的销售代理而
进行销售的产品。“水货”一词的由
来，是因为早期走私者为逃避关税
等原因，将国外船运过来的商品用
塑料袋等密封好后投入约定的浅海
中，再从陆上坐小船到该地点将货
物取走。所以一般作为走私物品及
非正常渠道销售产品的统称。

简而言之，葡萄酒水货即是指
没有经过中国海关进关纳税、商检
检验、没有中文背标信息等一系列
经不明途径进入中国的不合法的葡
萄酒。之所以会有葡萄酒水货的存
在是因为水货可以逃避高额的税
收。一般而言，一瓶进口葡萄酒的
进口关税为14%，增值税为17%，消
费税为 10%，最后总的税收一般为
CIF价的48%左右，高额的税收使得
一些进口商把目光瞄向了水货。

然而，水货虽然可以降低成本，
但其存在的风险也比较高。如，水
货有时候同时也是假货，商家的诚
信度和经营的持续性无法得到保

障，水货复杂的运输和仓储环节对
葡萄酒的品质是一大威胁。此外，
水货实质上是走私，已经触犯国家
法律，一经查处，处罚较重。

3、葡萄酒之山寨货
山寨，通俗地说就是盗版、克

隆、仿制等，一种由民间 IT力量发展
起来的产业。其主要特点主要表现
为仿造性、快速化、平民化。主要表
现形式为通过小作坊起步，快速模
仿成名品牌。

在葡萄酒世界里，受巨额利润
的驱动，才有酒类批发市场、烟酒专
卖店铤而走险，卖力推销，山寨货也
层出不穷，山寨葡萄酒主要表现为
伴 名 牌 ，如 拉 飞、Lafite Manor、
Lafite-Chateau、广东罗曼尼康帝和
拉菲罗曼尼康帝等。

4、葡萄酒之假货
假酒会以多种方式呈现出来，

葡萄酒大师李志延总结了假酒主要
可以归结为以下2种：
（1）原装酒瓶，原装葡萄酒，但是篡
改酒标年份。

这种假酒可以说是世界上最贵
且很难识别的假酒，因为其它都没
变，只有年份被篡改过，即使是真正
的葡萄酒专家也不一定能够鉴别出
来，但这在中国并不常见。
（2）原装酒瓶，酒标和年份都正确，
但葡萄酒是重新灌装的。

在中国南部城市，顶级葡萄酒
酒瓶交易市场尤为活跃，曾有爆出
一个拉菲古堡的酒瓶可以卖到 500
至 1000 元。这是因为制假贩在买
到原装酒瓶后，可以往里面重新灌
装其它葡萄酒，然后以高价卖出。

行货、水货、山寨和假货葡萄酒间的区别，太清楚了


