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眼下正是吃火锅的好时节，细
心的市民发现，最近市中区开了不
少的火锅店。近日，记者走访了解
到，随着市区内火锅店的不断增
多，火锅市场已近乎饱和，由于竞
争激烈，使用打折、买送等促销手
段已成为火锅店的常态。

家住立新小区的市民周先生非
常爱吃火锅，隔三岔五就要光临爱
吃的火锅店大吃一番。近期，周先
生发现城区内一些人流量比较多的
路段又新开了几家火锅店，而且这
几家新开的店面都用打折的形式吸
引顾客。在品尝后，周先生告诉记
者，因为打折，价格甚至比吃串串
香还便宜，而且火锅店的环境又比
串串店好多了。

对于大批火锅店开张的现象，
在市中区振兴路上从事火锅生意的
一位经理认为，过了年天暖和了就
会关门一批。“今年在城区开了不
少家火锅店，有些之前做其他餐饮
的店面转出去之后，不少都开了火
锅店。”该经理说道。

市中区青檀路上某火锅店刚刚
开业一个月，该店负责人针对火锅
遍地的行业现象说道，“餐饮是一
个非常有创造性的行业，门槛很
低，但淘汰率很高。火锅讲究锅
底、服务、口味等综合因素，要用
最好最本质的东西，味道好才能生
存。”

除了新开业的店铺外，记者还
发现，一些经营其它项目的餐馆，

如烧烤店，也挂出了“冬季新品火
锅”、“本店现推出冬日滋补火锅”
等海报和条幅。一家烧烤店的老板
说，他觉得开新店成本比较大，但
看火锅在冬季挺火，也忍不住想

“掺和掺和”。今年冬天，他将火锅
当成主要经营项目。

记者了解到，目前，高端餐饮
仍处于冰冻期，而中低档餐饮，虽
然生意火爆，但实际利润却在下
滑。各个饭店为保客源都在降低菜
价，原料高、人工高、房租高、利
润低，让很多饭店处于生死边缘。
火锅经营成本比较低，不需要像其
他类别一样组建一个庞大的后厨队
伍，这是火锅店遍地开花的重要原
因。

进入冬季，为什么经营者纷纷
选择开火锅店呢？根据自身经营餐
馆的经验，在市中区解放路上从事
火锅生意的陈经理认为，这并非纯
粹跟风，而是有多方面考虑，其中
最主要的原因，大概是低成本和低
门槛。“赶在冬季前开业的火锅店
多是中小型的，这样不需要太大的
启动资金。而且开一家火锅店，除
了每张桌上多了个电磁炉外，对装
修和设备没有太多的要求。”陈经
理告诉记者，而且在开始运营后，
中小型火锅店一般只需向顾客提供
新鲜食材，没有太多的烹饪项目，
这不仅能节省 50%以上的厨房成
本，而且能较快入门。对要赶在四
到五个月的寒冷季节中挣到一笔

“快钱”的经营者们来说，无疑是
比较合适的选择。“中小型饭店利用
店面小、成本低的特点，赶在换季前
选择人气项目，可以说是一种有效
的、挣快钱的方式。”陈经理告诉记
者。

餐饮协会的相关负责人介绍，
我市餐饮业的前景还是非常好的，
因为市民生活方式的变化，能给餐
饮企业提供更多机会。“建议大家不
要盲目跟风，市场容量有限，一定要
根据自身的条件和所处商圈的环境
选择适合自己的行业。比如中低档
的快餐，特色餐饮如辣子鸡、家常
菜等等可以选择。还有很多茶餐
厅、咖啡厅消费都不高，我们的选
择还有很多。” （记者 苏羽）

无需厨师节省人工成本 设备简单每桌配台电磁炉

回本快生意好 火锅店集中开张

近日,台儿庄区的周
先生趁着年集人多热
闹，拿着玉米“活标本”，
走街串巷现身说法，向
赶集的村民们兜售玉米
种。

(记者 孔浩 摄)
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晚报讯（记者 董艳）家住高
新区世好国际花园小区的居民李
先生一个月前在薛城区一家具商
场订购了一套家具，原本李先生打
算春节前夕搬进新家的，可是李先
生的家具却是迟迟不到货，李先生
后来得知原来自己付过全款的家
具已经被商家转卖给了别人。

据李先生介绍，上个月月初，
李先生在薛城区一家家具城花了
近万元买了一套沙发、电视柜等家
具。为了让家具早点进入新家，李
先生特地付了全款。

商家承诺，这些家具一周之内
都会送到李先生的家中。李先生

一家等待了一周，也没有接到商家
打来的送货电话。一周后，李先生
特地致电商家，商家告知李先生的
家具在运输过程中遇到点麻烦，需
要再等待一段时间。

到了 11 月 20 日，距离李先生
付款购买家具已经过去一个月的
时间，李先生给商家打电话，商家
却告知李先生的家具具体到货时
间不能确定。

之后李先生特地去家具商场
询问具体原因，才得知一位售货员
把李先生的家具出售了才导致迟
迟收不到货。

新房家具迟迟不到货

售货员疏忽转卖他人


