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《枣庄晚报》 即日起每周
推出“家庭拿手菜有奖征稿”
专栏，为那些家庭厨艺高手们
提供展示自己作品的机会，把
带有我们枣庄家庭特色的来自
百姓之中的美食介绍给大家，
并让家庭主厨们相互学习借
鉴，使我们的餐桌更丰富多
彩。

本次活动由“抱犊调料”
独家冠名赞助，并全程提供奖
品。

活动具体方案如下：
1、活动时间：2014年 5月

30日至 2015年 5月 29日，在每
周枣庄晚报《市场导刊》中设
置“家庭拿手菜有奖征稿选
登”专栏。

2、内容要求：菜品必须为
本人或家庭成员亲手烹制，必
须配至少 2 幅照片，文字说明
简明扼要，标明配料及用量、
做法流程、口感及特色之处即
可。

3、奖品设置：来稿一经采
用刊发，即奖抱犊调料 2 瓶。
每 3 个月从所有刊发的稿件中

抽取大奖两名，各奖抱犊调料
礼箱一份。

4、注意事项：所有菜品制
作过程必须真实，为真正体现
枣庄特色味道，所用调料尽量
使用抱犊牌酱油、食醋、甜面
酱等系列产品，其他选料尽量
使用枣庄市民常用食材，注重
实用、家常特色。不要求精美

复杂，最好是简单易做、口味
独特。

5、来稿请寄：（1）电子邮
箱：zzsy180@163.com

（2）市中区文化中路 61号
枣庄日报社商贸部

6、咨询电话：
0632——3333322

舌尖上的枣庄味道——

“抱犊调料杯”家庭拿手菜有奖征稿启事

每周市场风云人物每周市场风云人物

董明珠

由《中国企业家》杂志社主办的“2014(第十三届)中国企业领袖年会”于12

月12—14日在北京举行。14日下午，格力集团董事长、格力电器董事长兼总

裁董明珠在年会上因其一贯的大胆敢言再次引起各方关注。

2014年已经进入尾声，冰箱市场在前几年政策的连环
刺激下，高速增长过后规模逐渐趋于平稳。受政策退出以
及宏观经济环境的影响，冰箱行业整体规模难再扩张，而
结构升级将持续。截至2013年，全国冰箱百户拥有量已达
到82.0台;另一方面，2014年商品房销售额同比下滑明显，
致使大家电普及需求降低。回顾2014年冰箱市场，主要有
以下几个特点：

一、多门推进结构升级，大容积大受欢迎
尽管2014年冰箱的规模增长难续辉煌，但结构升级的

脚步从未放慢，随着人们对食品保鲜和健康的要求增高，
拥有多温区的多门产品能够更好的保存食物并防止串味，
多门、对开门等高端产品的均价下滑也使得消费者在购买
冰箱时更加青睐此类产品，促使高端产品比重大幅提升。
根据奥维咨询(AVC)监测数据显示，冰箱 1-11月两门零售
额份额同比下滑 5.4个百分点，多门和对开门产品零售额
份额同比分别上涨 5.9和 3.2个百分点。许多上班族习惯
在周末一次性买齐一周的食物，这就要求冰箱的容积要足
够大，促使了大容积冰箱的畅销。 2014 年 1-11 月，
180L-220L零售额份额同比下滑 9.4个百分点，而 400L以
上容积段产品零售额份额同比上涨8.6个百分点。多门产
品的大容积产品比重增长最为明显，两门和三门产品大容
积化趋势也在加剧。

二、产品智能化脚步加快
2014年，电脑温控和风冷冰箱的渗透率大幅攀升，在

多门、对开门产品中表现尤为抢眼。主要是由于随着物质
水平的提升，自动化、智能化已经成为人们追求生活的方
式。风冷产品让消费者免去了除霜这一复杂工作，并且随
着风冷技术的改进，消费者最担心的“风干”问题得到了很
大的改善。能够精确控温的电脑温控产品确保食品保鲜
程度达到最优。另外，智能家居指数的发布和智能家居概
念的推广都预示着智能家电将逐渐走入人们的生活，随着
芯片、网络解决方案的日趋成熟，预计未来智能化冰箱产
品将迎来发展的高峰期。

三、电商跳跃式增长
冰箱作为大家电，因其在物流配送、安装和退换货方

面的诸多不便，使其在电商渠道的发展与服装、小家电等
相比不具优势。近年来各大电商平台完善了物流管理，物
流问题得到很大程度上的改善，网购大家电的人数在逐年
增多，今年仅“双11”一天冰箱的线上销售额即达5.1亿元，
占全年销售额比重8%左右。

线上规模增长的同时，产品也逐渐向高端化发展。截
止到2014年11月，线上市场两门产品的零售额份额为31.7%，同比下降6.0
个百分点;三门、多门和对开门产品的零售额份额分别上涨2.6、2.2和3.7个
百分点。目前，各电商大佬也在逐步布局农村电商和O2O，预计线上规模占
比增高的同时，线上线下产品结构也将逐渐趋同。

在房地产复苏、城镇化和智能化等因素的影响下，预计 2015年冰箱市
场将会弱势复苏;同时，受益于互联网的快速发展和物流体系的完善，线上
比例有望突破10%。
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1954 年，董明珠出生于南京一个普通家
庭，兄弟姊妹七人，她最小。儿时的董明珠性格
腼腆温顺，总是微笑着听别人说话，几乎别人说
什么她都同意，“好啊”、“可以”、“没问题”是她
的口头禅。因为担心在火车上吃东西难看，她
最初在格力出差时，甚至在火车上饿了一整
天。她很爱美，极为注重个人形象，这一点从她
几乎不重样的衣服打扮中大约可以看出来。

在她看来，这辈子最大的转折点，是丈夫的
去世。“如果不是这件事，我不会走现在这条
路。如果他在，也不会同意我来珠海。”

她丈夫在儿子 2岁时病逝。数年后，董明
珠孤身一人来到了珠海，后来加入了格力。那
一年，她36岁，她的儿子东东8岁。那时的格力
还叫海利，是一家投产不久、年产能约2万台的
国营空调厂，没有核心技术，只能做空调组装。

她在格力的第一个岗位是销售人员，被安
排负责安徽市场。到合肥的第一件事，是向当
地一家拖欠了42万元货款的经销商追债。

关于她追讨这笔债务的过程，曾经被很多
媒体详细描述过：

董明珠锲而不舍地天天去找那位经销商，
经销商爱理不理的样子。直到下班时，董明珠
站起身，一个人回到旅馆。再后来，那位经销商
干脆避而不见，这更激起了董明珠的犟脾气，天
天去“堵”，终于有一天把他堵在办公室大叫：

“你要么还钱，要么退货。否则从现在开始，你

走到哪里我跟到哪里！”
经过 40天的斗智斗勇，饱尝冷落、戏弄和

欺骗后，董明珠终于追回了货物。从此，她下定
决心采用“先款后货”的策略。然而，那时的格
力在空调界默默无名，“先款后货”几乎不可
能。在一次次碰钉子之后，安徽淮南一家电器
商店的经理终于被董明珠的真诚所打动，答应
进 20万元的货试试看。董明珠终于拿到了 20
万元的支票。

再后来，格力在淮南的市场被打开了。在
芜湖、铜陵、合肥、安庆，董明珠都打开了局
面。仅 1992年，董明珠在安徽的销售额就突
破 1600万元，她一个人的销售量占整个公司
的1/8。

1994 年，格力内部却出现了一次严重危
机，部分骨干业务员突然“集体辞职”，董明珠经
受住了诱惑，坚持留在格力，被全票推选为公司
经营部部长。一年之后，销售收入增长了7倍，
达到28亿。

1996年，空调业凉夏血战，已升为销售经
理的董明珠宁可让出市场也不降价，董明珠带
领 23名营销业务员奋力迎战国内一些厂家成
百上千人的营销队伍。8月 31日，董明珠宣布
拿出 1亿元利润的 2%按销售额比例补贴给每
个经销商，促使该年格力销售增长17%，首次超
过春兰。

董明珠自1994年底出任经营部部长以来，
领导的格力电器从 1995年至 2005年，连续 11
年空调产销量、销售收入、市场占有率均居全国
首位。

1997年，任珠海格力电器股份有限公司副
总经理。

2001年，任珠海格力电器股份有限公司总
裁兼副董事长。

2012年5月，格力电器宣布，公司总裁董明
珠正式被任命为格力集团董事长。

在格力的这些年，董明珠没有休过年假，直
到现在才可以过个礼拜天。她最大的快乐，是
看格力的销售数据增长。她喜欢以这些数据来
说明这个企业在成长：1994年底，她接手格力
电器时，实际年销售才 4 个亿左右，但至 2012
年，格力已经实现 1000亿的销售，在世界上连
续8年销量排在第一。

2014年冰箱市场:

主料：五花肉、洋葱、青椒
调料：油、郫县豆瓣、盐、抱犊酱油、糖
制作方法：
1、五花肉洗净，把肉用水煮至6成熟，切

片。
2、少放些油（不放也行），将切好的肉片

放在锅里炒，炒到肉里的油出来了，拨到锅的
一边儿。

3、豆瓣酱炒香后，和肉片混合。
4、再加盐、酱油、糖，最后放洋葱和青椒

进去，注意断生就起锅，不要炒久了，使青椒
清幽碧绿、洋葱脆嫩鲜香。

(此稿件由文化四村何先生提供)
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食谱原料：茄子，肉末，青椒，抱犊料酒，

糖，抱犊酱油，葱花，蒜末
制作方法：
1、油热(多放点油)，放入茄子(切块)，翻

炒到茄子变软，然后加入青椒翻炒，再把肉末
加进来翻炒。最后加入葱花、蒜末翻炒。

2、加入酱油(我加入 2炒勺酱油)，料酒、
糖少许，味精、鸡精。

3、加入少量鸡汤，加盖焖一分钟(水也
成)。

4、最后根据口味可以加少许盐，再放少
许葱花翻炒出锅。

(此稿件由幸福小区高先生提供)
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