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五粮液业绩创历史新低
白酒业深度调整仍将延续

近日，随着白酒上市公司2013
年业绩披露季的推进，白酒行业业
绩低迷的状态已成为一个不争的
事实。

继泸州老窖交出近十年来最
为“惨淡”的成绩单后，五粮液近日
也发布了2013年业绩快报，创历史
新低的成绩也反映出了酒企正面
临的窘境。

据五粮液 2013年业绩快报显
示，2013 年营业总收入 247.16 亿
元，同比下降 9.13%；净利润 79.73
亿元，同比下降19.75%。从单季度
看，2013年第四季度净利润比2012
年第四季度下滑59.27%，环比2013
年第三季度继续下降 33.84%。这
也是五粮液自 2009年第四季度以
来，单季度净利润水平创下的历史
新低。

对于业绩下滑的原因，五粮液
认为，白酒行业自2013年进入深度
调整期后，市场竞争更加激烈，而
公司盈利能力较强的高价位产品
销售受挫严重，导致营业收入、净
利润等出现下降。

事实上，白酒行业出现“寒冬”
并不是毫无征兆的。商务部早前
发布的信息显示，2013年以来，高
端消费降温明显，其中，监测的 11
种高端白酒销售量下降了7.2%。

长期以来，白酒业是一个高速
发展的行业，近年来更是迎来了发
展的“黄金期”。从总量上看，根据
《中国酿酒产业“十二五”发展规
划》，到2015年，白酒行业预计产量
将达到 960万千升。但在 2011年，
我国白酒产量就高达 1025.6 万千
升。从利润上看，2003 年至 2012
年，白酒行业13家上市公司营业总
收入为 3960.69 亿元，增速呈逐年
递增之势，2011年达到最高峰，为

45.97%。2011年、2012年行业净利
润增速分别为 60.16%和 54.51%。
一些高端白酒，如茅台、五粮液等
价格均成倍上涨。

高速的发展、可观的利润，让
白酒业一度成为最赚钱的行业。
然而，进入2013年后，受“塑化剂事
件”的影响，加之“禁酒令”政策的
出台，尤其是在限制三公消费政策
的打压下，白酒业迎来发展的拐
点。中国酒业协会理事长王延才
坦言，在经历 10年高速增长后，白
酒业产能过剩、供大于求的状况非
常突出，行业景气下滑和渠道压力
加大的趋势也愈发明显。

面对行业的“寒冬”，越来越多
的酒企，特别是一些高端名酒企业
也意识到，高昂的产品已经难以维
持企业的发展，只有整合资源，回
归市场，以广大消费者为核心，及
时调整产品线和转向民酒路线才
可突破重围。下一步，整个白酒业
将继续价格“去泡沫化”的过程，逐
步把依赖于“三公消费”的名酒转
向大众消费的“民酒”，这也将是整
个白酒行业价值和消费属性的理
性回归。

当前，白酒业行业增长放缓已
是大势所趋，产品结构调整也迫在
眉睫。业内人士表示，随着国家政
策调控和市场竞争加剧，酒企业绩
低迷的局面在短期内将难以得到
缓解。进入2014年，白酒行业的竞
争将更加激烈，特别是各方面更有
优势的大酒企，在产品结构调整中
将会给一些二、三线小酒企带来很
大冲击。未来一段时间，白酒行业
仍将延续深度调整期，行业内并
购、重组或将成为调整发展的一个
趋势和常态。

（1）啤酒的“度”主要有两种：
①麦芽汁浓度。麦芽汁浓度是指啤酒酒液中麦

芽汁含量所占的体积比例，以度（°）来表示。啤酒的
麦芽汁浓度一般在7°～18°之间。

啤酒通常以麦芽汁浓度来衡量其口味与颜色。
另外，啤酒的颜色也受麦芽烘烤程度的影响。近年还
有一些麦芽汁浓度在7°以下的啤酒面市。

②酒度。啤酒的酒度较低，一般在1.2～8.5度之
间。它与麦芽汁浓度成正比。

（2）啤酒的营养
人体必需的营养素一般分为6大类，即碳水化合

物（糖类）、脂肪、蛋白质、维生素、矿物质和水。啤酒
中含有11种维生素和17种氨基酸( 组成蛋白质分子
的基本单位),且极易为人体所吸收。１升麦芽汁浓
度为 12°的啤酒经消化后所产生的热量相当于 120g
瘦猪肉或250g面包或300g鸡蛋所产生的热量。故啤
酒在1972年被世界营养组织列为营养食品，有“液体
面包”之称。

（3）啤酒的分类方法主要有：
①按有无杀菌分。
啤酒按有无杀菌（酵母菌）可分为生啤酒和熟啤

酒两种。
生啤酒又称鲜啤酒或扎啤，是指酿成的啤酒不

经加热杀菌处理而直接入桶密封，口味较鲜美，但稳
定性较差，极易变质，其保存期为3～7天。生啤酒在
饮用时需经生啤机加工（加入二氧化碳并速冷）。

熟啤酒是指酿成的啤酒需经过加热杀菌处理的
瓶（罐）装啤酒。熟啤酒稳定性较好，但口味及营养不
如生啤酒，其保存期一般为2～6个月。

②按啤酒的颜色分。
啤酒按其颜色可分为黄啤酒和黑啤酒。
黄啤酒是啤酒中的最主要品种，呈浅黄色。其酒

度为3～5度，麦芽汁浓度10°～12°。
黑啤酒是以烘烤得较焦的麦芽为原料经发酵后

酿成的啤酒，呈咖啡色或棕黑色。其酒度为 5～8.5
度，麦芽汁浓度为14°～18°。
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