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添明矾加食用胶 白里透亮 久煮不烂

粉条，你如此多“胶”
粉条作为市民餐桌上常见

的食物，市民在选购时，总爱选

择用红薯淀粉制成的粉条，因为

它韧性好、口感好，长时间烹煮

也不会粘连。进入冬季，市场上

粉条的上市量明显增多，质量更

是参差不齐。近日，有市民向记

者反映，称在市面上买的粉条不

是久煮不烂就是入水即化，让人

分不清粉条的“真实面目”。

近日，家住立新小区的市民谢
女士在下班回家，途经市场看到有
卖粉条的，便以4元一斤的价格买了
两斤粉条。“看着那粉条真的挺不
错，颜色鲜黄鲜黄的。”谢女士说，

“回家后我先拿出来一点泡到水里，

想着清洗一下浮灰，等粉条泡软了
也好炒菜。谁知，等我去炒菜时，却
发现泡粉条的水变成黄色了。”不过
当天晚上，谢女士还是用购买的粉
条做了粉条炖肉。没想到，粉条放入
锅内差不多 10分钟，就变成了一堆

糨糊。谢女士立即去找那个商贩，
要求退货。商贩强词夺理地说道，粉
条中除了红薯淀粉还必须要添加玉
米淀粉，所以发黄，至于为什么会煮
几分钟成糊状，主要是这两种材料
添加过多才会出现这种情况。

10 日，记者来到荣华里小区的
崔女士家，在厨房内看到她购买的
粉条正在水里泡着。

据崔女士介绍，几天前，一个拉
着架子车的小贩在小区门口卖粉
条，看到不少人围着购买，崔女士也
买了十来斤。没想到第二天下锅一
煮，发现这种粉条很长时间都煮不

烂，闻着还有一股怪味。崔女士说，
以前她还买过一种粉条，却是下锅
一煮就断。问邻居，有说颜色发青
的好，有说颜色发白的好，现在她都
不知道到底该如何选购了。

记者随便从盆里拿出一根，轻
轻地拉了一下，粉条没什么变化，接
着又稍微用力拉，粉条依然完好无

损。“明显是加胶了，‘弹性十足'，像
这样的粉条煮都煮不烂，人吃了胃
能消化么？”崔女士说道。由于这些
粉条是在市场上的流动摊点买的，
即使发现粉条有问题，崔女士也没
法找到销售粉条的人，只好自认倒
霉。

记者在一些菜市场看到有许多
出售粉条的商户，大都打着纯正红
薯粉条的牌子，价格也每公斤6元、5
元、3元不等。有的商户将粉条直接
祼露在外面，粉条上落满了灰尘。

有顾客前来买粉条，商户用刚找过
钱的手直接去抓粉条。有的顾客
说，你用袋子隔着手给我称吧。商
户笑笑说，没事，你回家不是还要洗
吗。记者询问一位商户，不同价格

的粉条有什么区别。商户回答，粉
条里还掺了其他淀粉，掺的多少不
一样，价格也不同。有的还添加了
色素。没事，这些色素不影响食用，
对人体无害。

价格不同的粉条到底有什么区
别呢？记者采访了市区内一家农贸
市场多年从事粉条生意的老韩，据
他介绍，纯正的粉条原料是单纯
的，不需要加任何东西，只需要红
薯淀粉就可以。

老韩告诉记者，“一些商贩为
了追求高额利润，他们在生产粉条
时会加入玉米淀粉。因为玉米淀粉
的价格比红薯淀粉的价格要低一

些，掺了玉米淀粉可以降低成本。
但是，加了玉米淀粉的粉条，一经
水煮后就容易烂成糊状。为了使粉
条不易煮烂，在兑料时不法商贩会
往淀粉里面放明矾或者食用胶。明
矾和食用胶可以增加粉条的透明
度，而且很滑，煮后的粉条也不容
易粘连。”老韩还介绍，用明矾和
淀粉勾兑后做出来的粉条，看起来
有些发黑，这种粉条价格就上不

去，当然也就很少有人来买。怎样
让粉条发白，不法商贩们还要给粉
条“擦粉”呢。什么东西能有如此
神奇的效果？就是用硫磺熏。众所
周知硫磺是不能食用的，为什么还
有商贩们在用呢？老韩说，因为许
多商贩在制作粉条时都往里面添
加，用硫磺熏过的粉条会很好看。
别人熏，你不熏的话，你的货就卖
不掉。

老韩还向记者讲解了一些如何
鉴别粉条好坏的方法，把粉条放在
亮光下直接观察。好粉条色泽洁
白，带有光泽。反之，色泽稍暗或
微泛淡褐色。购买粉条时，可以用
手对粉条进行弯、折，以感知其韧
性和弹性。可以把粉条放水里浸泡
片刻，如有霉味、酸味、苦涩味
等，粉条质量就存在问题。

另外，市民们还可以买回去以
后在锅里用清水煮一煮看，如果煮
出来不酸也不粘，而且看上去没有
杂质，那这个粉条是好的。如果煮
了以后，有酸味和其它异味、或者
粘在一起，那这个粉条肯定是掺假
的粉条。“简单地讲，久煮不烂的
粉条掺了食用胶，一煮就断的掺了
玉米粉。质量好的粉条颜色晶莹透

亮略微偏黄，手感柔韧、有弹性、
粗细均匀、无并条、无酥碎。劣质
粉条颜色特别白亮或发乌。消费者
购买时，最好取样品用热水浸泡片
刻，质量好的粉条无异味。此外，
要到信誉好的大店购买，一次最好
不要买太多，够吃就行。”老韩表
示。

（本报记者 文/图）

粉条泡黄一盆水

“弹性粉条”久煮不烂

粉条价格高低 看掺了多少淀粉

“胶粉条”顺滑 不黏连

如何识别掺假粉条

“味道真的很好, 这些外皮呈
黑色，就像一块块“黑炭”的土豆，
切开后,瓤是黑紫色。”一位前来年
博会购物的市民说道。

据销售人员介绍，“黑美人土
豆”呈黑紫色是因为富含花青素，
而花青素又是抗癌、美容药剂的
重要成分，每100克黑土豆含花
青素4.2毫克，而普通土豆则不含
花青素。在营养价值上，黑土豆营
养价值更高，每100克黑土豆蛋
白质含量达到了2.45克，碳水化
合物16.5克，维生素C219毫克，
钙、钾等营养成分的含量均高于
普通土豆。“这种黑土豆最好是清
蒸或水煮，能保留住更多营养成
分，在口感上，与普通土豆相比，
黑土豆更加绵滑细腻。
（特约记者 王雪纯 程明义 摄）

快来尝尝黑土豆

1月 15日，在滕州学院
路，因洒水车洒水导致路面
结了薄薄的一层冰，路面显
得非常滑。一辆摩托车在机
动车道上从西向东行驶，在
行驶到距离红绿灯二三十米
的位置，突然“哐当”一
声，摩托车瞬间歪倒，看着
滑溜溜的路面，骑摩托车的
男子无奈地扶起爱车，愤愤
离去。

上午，在滕州学院路，
由于天气寒冷，清洁空气和
道路的洒水车留下一路的印
记，道路显得湿漉漉的，但
是，不一会儿这些路上便结
了薄薄的一层冰，就在学院
路与塔寺路交会的红绿灯
处，一辆行驶在机动车道上
的摩托车突然摔倒，幸好是
等红灯时的刹车，摩托车速
度并不快，驾驶员从地上爬
起来，扶起摩托车离开了现
场，他看了看滑溜溜的路
面，显得有几分气愤。“虽

然洒水车洒水是清洁空气，
净化环境的，但是，天越来
越冷了，路面遇水很容易结
冰，特别是电动车或者摩托
车，在洒水车经过的路面上
行驶，刹车的时候很容易打
滑摔倒，一般是在红绿灯
处，遇到红灯时往往会急刹
车，幸好一般到红绿灯处的
时候车辆的行驶速度并不
快。”

有市民提醒,洒水车洒
水一般是在早上，虽然容易
结冰，太阳出来后几分钟就
会融化消失，希望大家在骑
电动车或者摩托车的时候，
尽量不要在机动车道上行
驶，倘若发现地面潮湿，一
定要减速慢行，切勿急刹
车。

（记者 姚付林）

路面结冰男子滑倒
都是洒水车惹的祸

近日，枣庄市物价部门
发出消费温馨提示，提醒消
费者在购物时，要留意商家
是否明码标价，理性消费，
发现不规范促销行为，请及
时 拨 打 价 格 举 报 电 话
12358，以维护自身权益。
在这份消费提示中，物价部
门指出，节日消费期间商场
超市促销活动存在的问题主
要集中在六个方面。

不实宣传
部分商场超市在节日期

间促销活动时，不明示促销
活动的限制性条件、例外商
品，有的使用“黄金周特卖
惠”、“全场钜惠省到底”、

“劲爆特惠”、“场外特价”
等模糊字眼，进行夸大虚假
宣传，以哄抬人气。

虚构原价假打折、假降
价

部分商场超市在节日期
间促销活动中有此类问题，
有的商场女式外套 2 折起
售、女式皮鞋 3折起售；有
的商场超市家具原价 8066
元／套，现价 4699元／套，
均没有标识折扣起止时间，
销售人员对销售原价时间也
说不清楚等，表面上看是打
折、降价，实际上并非如
此，涉嫌价格欺诈。

商品标价有玄机
满 2O0 减 60、满 100 减

30等多种促销，以诱使消费
者参与购物，有些商品还不
参加活动。检查中发现，商
品原价的定价大多不会是整
数，尾数大多都是以 8、9
或 88、99 结束，只差 1 元、
2 元或几元就把消费者套进
循环购物的陷阱中，要凑满
金额就得再加钱，形同“数
学游戏”一样。

明码非实价，暗折暗扣
随意性大

明码非实价，标价与卖
价不一致，营业员看商品打
折、看人打折，随意性很
大，致使消费者陷入价格圈
套中。

不如实标识赠品价格和
数量等相关内容

部分商场超市在节日促
销活动期间，商场专柜只在
商品旁放一卡片，写着“赠
茶杯一个”，却未标价，有
的电器商场赠品旁没有标
识，只有询问销售人员才知
道是赠品。

限制消费者合法权益
部分商场超市在节日期

间开展全场购物满就送、购
物满 500元即可参加抽奖等
促销活动中，往往规定促销
商品不退不换，赠品不予

“三包”，所有参加节日期间
促销活动的商品最终解释权
归商家等不合理现象。

“经过多年的消费，我
们消费者也逐渐有了购买促
销商品的防范意识，但大千
世界，无奇不有，有一些
人，就是抵挡不住商家的诱
人促销，希望这部分人，能
回归理性消费。”“一些商家
就是瞅准了节日期间市民出
手大方的机会，不遗余力的
大力宣传，让市民似乎觉得
是便宜，从而达到自己甩售
库存、回收现金的目的，希
望市民不要一哄而上，助长
商家这种心理。”针对节日
期间商家的促销，记者在街
头采访的刘先生、黄先生发
表了以上意见。

（记者 焦兴田 通讯
员 王歆）

商家促销不规范
市民可拨打12358举报


