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□张云

前几天回家看望父母的时候，恰巧赶
上母亲在收拾衣柜，我发现柜子里珍藏了
不少的粮票和油票，有山东省的地方粮票
和油票，也有全国通用粮票，粮票加起来
有21斤，油票加起来有2斤。仔细看看粮
票的发行日期有 1965 年的，也有 1975 年
的，1978年的，有伍市斤的，有壹市斤的
等等。每一张粮票和油票的面值和发行日
期都各不相同，虽然这些粮油票存放的时
间比较长，但是每一张母亲都保存的完好
无损。

看着母亲保留下来的粮票，使我的思
绪又回到了童年。想起了幼年的生活，改
革开放以前，在那个年代国家的物资贫
乏，是做什么事情都需要凭票供应的年
代。那时候，到乡里赶集买物品要粮票，
到供销社买点心要粮票，买肉要肉票，买
布要布票……，总之买什么都是凭票。“无
粮票没饭吃，无布票没衣穿”，票在那个年
月里，是非同小可的，买物品的时候人民
币加票，缺一不可，甚至有人后来把粮票
形容为“吃饭的护照”。当时，票的种类之
多，使用范围之广，年龄大的人都记忆犹

新。记得有一年冬天，嫁到很远的大姑要
来我家，父亲把积攒了几个月的肉票拿出
来，早上早早起床冒着严寒上集市去买
肉。我们兄弟几个都很开心，心想今天终
于可以吃到肉了。谁想到等了一个上午，
看到父亲垂头丧气地回来了，母亲一问才
知道，眼看着就要轮到父亲了，偏偏这时
肉已经卖完了，白白起了个大早，却赶了
个晚集。

看着母亲保留下来的粮票，我仿佛又
闻到当年地瓜叶窝窝头的味道。那时家中
的口粮不够吃，母亲为了节约点粮食，常
用地瓜叶做窝窝头吃。到了八十年代的时
候，家里慢慢的告别了地瓜叶窝窝头，吃
上了煎饼。但还是很少能吃的上麦子细面
的煎饼，只有大哥在县城上高中时，每个
周末回家带干粮的时候，母亲才给摊上一
些麦子面煎饼让他带着上学吃，而我和二
哥是吃不到的，只能地瓜煎饼。

后来，我们家彻底的告别了吃地瓜，
和同村的其他人家一样都吃上了玉米煎饼
和小麦煎饼了。不仅如此，饭桌上的菜也
渐渐丰盛起来，以前几个月没有荤腥吃，
如今一周能吃上二次。母亲告诉我，如今
政策好，农村实行联产承包责任制，田地

都分到了每一家。地种得比以前好，产量
比以前高，交了公粮，剩余的就是口粮，
所以再也不用吃地瓜叶窝窝头饭了。而现
在不但公粮不用上交了，并且国家还一亩
田地给农户补助不少钱呢，到今天如此富
裕的生活真是连想都不敢想的呀！

看着母亲保留下来的粮票，让我想到
了在那个年代，粮票堪称疯狂呀！在当年
城镇居民迁户口时，有一个特殊的关系叫
做“粮食关系”。对于拥有城镇户口的居民
来说，“粮食关系”与城镇户口同等重要，
倘若居民想到另外一个城市工作，除须办
理户口转移手续外，还必须办理“粮食关
系”的转移。没有粮食关系，等同于没法
吃饭，至今我家里还存有哥哥的“粮食关
系”证呢。同样，如果没有粮票，有钱也
不一定好使，因为没有粮票就买不到粮
食。上世纪六十至八十年代，中国城镇居
民物质生活水平不高，人们的肚中很难存
下油水，有的人家里甚至吃了上顿就惦记
着下顿，一般人家到月底，家里的粮食就
吃空了，“粮票刚好够花，根本攒不下
来”。

看着母亲保留下来的粮票，我又想起
了那段艰苦的岁月。虽然今天的生活都很

幸福，无论是在城市还是在农村，粮油销
售店比比皆是。各种粮食和粮食制品琳琅
满目，白面、大米、莜面、豆面以及各种
小杂粮任你选择。超市里的各种副食堆积
如山，鸡鸭鱼肉，山珍海味，新鲜蔬菜，
各类水果，数不胜数。人民的生活水平越
来越高，人民的餐桌越来越丰富。可是，
我们永远不要忘记我们经历过那段苦难的
岁月，不要忘记我们品尝过那挨饿的滋
味。要懂得珍惜粮食，不要把浪费、丢弃
饭菜习以为常。还记得小时候，每次不小
心掉到地上的每一粒粮食，母亲都要捡起
来，还不时的教育我们兄弟几个，一粒一
米来之不易。回忆起那段苦涩的岁月，想
想那些苦难的日子，我们要珍惜粮食，粒
粒皆辛苦啊！

我不知道母亲的这些粮票为什么没有
用掉，又为什么这么多年一直保存着，但
我想母亲一定是为了让我们铭记那贫穷的
岁月，为了歌颂今天的幸福生活，让我们
毋忘党的改革开放伟大成就。借此机会我
向母亲要了几张粮票也珍藏了起来，时刻
铭记着是党的好政策才有了今天的国富民
强、国泰民安、泰平盛世!

（作者系台儿庄文学爱好者）

粮票的记忆粮票的记忆

□甘志国

俗话说：“种瓜得瓜，种
豆得豆”只要付出了，就一
定会得到回报，这种回报，
有时来的早，有时来的晚。
有时全力去做某件事情，没
有得到回报，但是做这件事
情所付出的，在某一个时候
会得到变向的回报，因为人
生 的 “ 天 平 ” 永 远 是 平 衡
的。这里有两个关于变向收
到回报的故事；

有一位大学生参加研究
生 考 试 ， 第 一 年 他 没 有 考
上，他认真的收集了许多关
于这门学科的资料。第二年
他继续参加研究生考试，依
然没有考上，可他继续认真
的 收 集 和 完 善 他 的 考 试 资
料。第三年再考，结果还是
没有考上。他非常伤心，感
到这些年来自己的心血也白
费 了 。 可 是 ， 过 了 一 段 时
间，有家出版社对他所收集
的资料非常感兴趣，为他出
了一本书，结果这本书销量
极好，他就靠着这本书，一
下致富了。

还有一名著名雕刻家为一位官员做
塑像，他花了许多时间和心血，终于把

作品完成了。但是在这个时候，传来了
这位官员因贪污受贿入狱的消息，雕刻

家感到十分失望，于是把这个
头像移到画室外面，任其日晒
风吹雨打。过了很长时间，他
无意中再见到这件塑像作品
时，不由惊呆了，这件头像已
被雨水腐蚀，残缺不堪，而这
种情景正好表现出一位官员的
懊悔心情的糗态。雕刻家把这
件头像作品拿去展览，获得了
许多专家的好评，拿去参加比
赛，结果一举获得金奖。

其实，在现实生活中，有
时付出了艰辛的努力和心血未
必能够达到预期的目的，失败
后可以尝试用别的方法，或者
尝试做别的事情。但有一点可
以肯定的是，自己付出的汗水
和心血不会白费的，它会为你
带来意想不到的收获。有许多
人的成功，科学上的许多发明
创造，都属于“无心插柳”，
而这些“无心插柳”并非是他
们的幸运，而是他们通过长期
不懈努力的回报。成功有许多
方法，而其中一个必要条件是
自己专注地去做某一件事，世
上没有免费的午餐，也没有不

明不白的收获，付出都会收到回报
的。 （作者系市中区文学爱好者）
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出
都
会
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到
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报

一株半开花、半凋零的树
一根生就两婆罗，半树苏荣半蹉跎。
封陈旧事随秋去，三寸春芽新意多。

春来君知否？
看窗前，半树苏荣，半树衰朽。

婆罗双树生彼岸婆罗双树生彼岸，，
映照悲空欲求映照悲空欲求。。

想凋零想凋零，，应为旧事应为旧事，，
幸得新芽绽梢头幸得新芽绽梢头。。

花既放花既放，，须登百尺楼须登百尺楼，，
观新雨观新雨，，饮浊酒饮浊酒。。

近年人事总如旧近年人事总如旧。。
常看见常看见，，花开半夏花开半夏，，叶落满秋叶落满秋。。

花开堪折直须折花开堪折直须折，，
尤恨当年束手尤恨当年束手。。

只落得只落得，，覆水难收覆水难收。。
劝君惜取少年时劝君惜取少年时。。

便需握紧半尺流光便需握紧半尺流光，，
抛颓绪抛颓绪，，斩新愁斩新愁。。

（（作者单位作者单位：：市中区文联市中区文联））

金缕曲
（一株半开花、半凋零的树）

○邱来方

根于茂苑无人顾，怒放人间展壮颜。
媚态樱葩皆悦色，坚贞李蕊尽非怜。
有花无果博名利，结果开花受讽谗。
几度春风谁绽笑，秋实累累任君观。

（作者单位：齐村镇党委）

题李花以笑
东瀛樱花诸类

○侯铭

鹣鲽情深的父母
口中从没有蹦出爱字

岁月里难以谛听到拌嘴声
哪怕是溢满胸膛的不悦烦事

亦是自我的消弭
若放大父母的生活细节

会惊愕的发现
那缱绻的厚爱

渗透到双方的骨髓里
形成无法离析的一对幸福的元素
（作者系枣庄市作家协会会员）

爱的渗透
○侯敬方

山里游
柳绿麦青油菜黄，正值山里好风光。
桃花含笑凝春色，林鸟飞鸣绕耳梁。
望眼碧空如水洗，怡神爽气犹梦尝。
险崖张臂挽云舞，峻岭新妆伴客狂。

毛 竹
连日劲升冲上天，尽情伸展笑开颜。
人人惊羡高出众，多少修行耐五年？

（作者系枣庄市文学爱好者）

诗二首
○赵崇稳

而积极向上的农民，则会联想到满园
成熟的桃子，卖了桃子挣到钱，挣到钱了
盖房子，盖了房子娶媳妇……这就是联想。

第三，想象美好过程。
每一个人，生活在这个世界上，是一

次千万分的偶然，也是千万分的幸运。所
以，人生无论眼前是怎样的处境，都要认
真对待每一天，都要尽量充实快乐每一
天。人生，其实就在过程中，成就了自己
最终的结果。

那么，我们就要积极乐观地为自己人
生的行程，想象出、创造出丰富而又新颖
的灿烂过程。无论你是追求企业家，还是
科学家，无论你是追求优秀的教师，还是
园艺师，都要为自己想象着、设计着绚丽
的成长历程。人生最大的能量，就是潜
能。潜能的开发，就是要深刻地思考、广
度地想象，总结、借鉴所学、所见、所
知、所闻的一切资源，全方位地进行整合
优点，汇聚到你所追求的目标上。这样，
你的才能会有飞速的提升。思考着，借鉴
着，想象着你那美好的事业，时常设想着

那 种 前 进
时 的 喜 悦
与 成 长 情
景 。 人 生
的 能 量 ，
就 是 在 积
极 向 上 的
想 象 中 、
行动中、创造中渐渐地发挥出来。

第四，想象成功。
想象成功，是天底下所有的成功人

士，所共同拥有的秘密武器。无论你现在
是怎样的处境，你是身无钱财的学生，还
是身处农家的落榜子弟，这一切，都不是
最重要的。最重要的，是你要在自己的心
灵中，树立一种你所渴望的成功的形象。
这就是自我暗示。给自己的人生前途输入
一种成功的信号、成功的密码。暗示成
功，将会从此改变你平庸人生的行为。想
象成功：因为，你将来是一位举足轻重的
社会公众人物，你的一言一行、一举一
动，都将会受到别人的关注与效仿。所

以，你在不知不觉中，就会严格规范了你
的言行举止，你就以成功人物的心胸格局
来思考问题、处理问题了。这样，自然而
然地、为你前方的人生铺就了阳光大道。

想象成功，暗示成功，是人世间一味
成功学中的灵丹妙药。在本书中，以身相
传的 24 位人间精英，都是出自平凡的家
庭，却都是在青年时期，就为自己树立了
坚定的信念，树立了自己人生的使命。

李时珍、爱迪生、牛顿、法拉第、黄
道婆……他们都是在青年时期，为自己树
立了坚不可摧的人生目标，想象着自己未
来成功的事业，才在执着的追求中成就了
他们不朽的人生轨迹。

关 于 提
升“想象力”
的 7 项 修 养
内容：

1．学习
并 热 爱 1 -
2 种 艺 术 形
式；

2．空间形象思维启发；
3．古今同行业优劣人物的对比借鉴；
4．相关产业、事物的联想；
5．大自然万象生态的启迪；
6．自我预想事情成功时的景象；
7．给自己设定人生最辉煌时刻的形象。

成功第17台阶 爱心与快乐
人生成功中爱心与快乐的环节，犹如

自然世界中的寒露时节。寒露时节是气候
逐渐转冷，水汽会收敛凝成白色露珠的季
节；而人生事业中爱心的环节，则恰似在
天气转冷的时候，有人来为你送去温暖的
举动。

人生成功中爱心与快乐的环节，有如
自身人体中的肾脏。肾脏是保持人体水分
平衡和精力的源头；而人生事业中爱心的
环节，则会维护人际关系的和谐相处。

1
我们首先来看看这位拥有博大爱心的

代表人物：
代表人物：黄道婆
出生地：松江府乌泥泾镇（上海龙华）
生卒年：约公元1245年—？
朝 代：中国元代
主要成就：著名棉纺织革新家，极大

推动纺织产业。
黄道婆生于南宋末年淳祐年间。南宋

末年战乱多灾，民不聊生。

《一路幸福》
黄家双 摄

□张伟

“ 桃 花 开 ， 杏 花
败，李子开花炸咸菜，
四月梨花跟过来”。开
春的时候，母亲就要开
始炸咸菜和下辣椒豆，
下上一缸辣椒豆，再炸
上一锅咸菜，一大家人
从春天一直吃到夏天。
不下这一缸辣椒豆和咸
菜，农村人家的日子，
就一定会缺少滋味，就
一定会缺少成色和农村
的生活元素。

母亲在秋天的时节
里，收获好上等的豆子
储存起来，还有芥菜疙
瘩。农村不管哪一家，
在这个季节里都要事先
准备好两口缸。一口缸
用来下辣椒豆，一口缸
用来腌咸菜。人口多的
人家，缸就要大一些。
缸大一点，下的辣椒豆
和腌的咸菜就多，人口
多就不怕。两口缸准备
好了，下辣椒豆和腌咸
菜 就 有 了 最 基 本 的
着落。

腌咸菜的原料很简
单，主要原料是收获的
芥菜。芥菜这东西很特
别，整棵都是好东西。

下为疙瘩，疙瘩大小无所谓，把根须去干净
为止。上为缨子，缨子要绿一些，去掉外边
长得发黄的老叶子。腌咸菜的主要原料还有
白菜。

所有的原料，都要晾晒几天，然后洗干
净，才可以腌。在一口缸里，芥菜疙瘩放在
最底层。腌好的芥菜疙瘩，只能生着吃，脆
生生的，码一层疙瘩撒一层盐，码一层缨子
撒一层盐，码一层白菜撒一层盐。最后，上
面压上一块分量适中的石头，一缸咸菜，就
腌好了。

春天的时节里，农村的人家大多生活都
比较苦，没啥菜吃，就得指望那一缸咸菜和

辣椒豆。炸咸菜和下辣椒豆，就成了一件大
事，成了一件必须做的事。

开始炸咸菜的时候，在锅里，先放芥菜
疙瘩，然后是咸白菜，上面一层是芥菜缨
子。炸咸菜的时候要添几瓢咸菜缸里原汤，
再加一些清水。想让咸菜咸一点，就多添一
些原汤，想让咸菜淡一点，就多加一些清
水。然后，在锅里加上整棵的大葱、整瓣的
大料、成片的干姜，还加上一些干香菜啥
的，最后盖上锅，把锅盖和锅沿之间的缝，
用麻袋片之类的东西捂严实，就可以在灶里
添柴烧火了。

炸咸菜要先在灶里架一些木棒烧硬火，
烧一段时间，看到锅上的蒸汽腾腾地冒起
来，就逐渐减小火势，用文火烧。烧着烧
着，咸菜的味道就浓香四溢了。这种味道很
好鉴别，老远就能闻出是炸咸菜的味道。一
家炸咸菜，满村都飘香。

炸好的咸菜要存放在专用的缸里，吃的
时候也要用专用的筷子夹取，若是缸里进水
或者用其他筷子夹取的话，里面的咸菜就容
易长毛腐烂，那就不好吃了。

辣椒豆的备料也不简单，在年前最冷的
天，把豆子在大锅里煮熟了，然后捞出来冻
上一个晚上，再晾晒八九成干，就用一个大
塑料袋装起来，使其发霉长毛才好，然后再
晾晒干备用。到了第二年春天的时候，就是
开始制作辣椒豆的时候了。这时候要选择通
红的尖椒，一定要辣辣才有味道，还要把红
红的辣椒磨成末，烧开一锅热水，熔化适量
的盐在里面，还有其他的一些调料，在大缸
里，然后将晾干的长了毛的豆子和辣椒以及
调料品在缸里搅拌均匀，只要是豆子吸水变
大的时候，就可以吃了，这个时候的辣椒豆
最新鲜也最好吃，一般要浸泡两天两夜。这
时候就要把辣椒豆从缸里捞出来，放在太阳
下晾晒，直到晾晒干为止。吃的时候只要再
用热水浸泡就可以了。

我上高中的时候，学校离我们家二十里
路程，每到周六的时候都要回来带饭。母亲
总会给我准备好煎饼和咸菜、辣椒豆。到了
学校吃饭的时候，一口饭，一口咸菜，还有
辣椒豆，饭吃完了，咸菜和辣椒豆也吃
没了。

一缸咸菜的味道，一缸辣椒豆的味道，
那更是亲情的味道。

(作者单位：枣庄第六中学）
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